Liebe Kundin, lieber Kunde!

Veredelung auf hohem Niveau - mit der innovativen
PVD-Beschichtung (PVD = physical vapour deposition) werden
Kiichenprodukte mit Dampf unter Vakuum veredelt, sodass
eine hauchdiinne und dennoch harte Beschichtung entsteht.
Das Ergebnis: Feine Bestecke, praktische Kiichenhelfer wie
Schiisseln, Reiben und Messer oder dekorative Serviettenringe
erhalten einen eleganten und farbintensiven Look!

Die llag®-Beschichtung verbessert zudem die Gleiteigenschaften

der Messer beim Schneiden.

Die Produkte sind zu 100 % lebensmittelecht.

Bitte beachten Sie die folgenden Punkte zur Pflege:

«Lassen Sie die Messer nicht mit anhaftenden Speiseresten
liegen, sondern reinigen Sie sie grundsétzlich gleich nach
dem Gebrauch. Falls Sie sie nicht gleich reinigen kénnen,
spiilen Sie sie kurz mit warmem Wasser ab.

« Die Messer sind, aufgrund des Holzgriffes, nicht fir die
Reinigung in der Spiilmaschine geeignet.

+Verwenden Sie zum Reinigen nur milde Spiilmittel und polieren
Sie die Messer anschliepend mit einem weichen Tuch. So
vermeiden Sie Flecken durch natiirliche Kalkablagerungen.

+Nehmen Sie die Messer immer sofort aus dem Abwasch-
wasser heraus. Trocknen Sie sie gut ab. Lassen Sie sie nicht
ldngere Zeit im Wasser liegen.

lhr Tchibo Team
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Dear Customer

High quality refinement - for an innovative PVD coating

(PVD = physical vapour deposition), kitchen products are
refined with steam in a vacuum, creating a razor-thin yet tough
coating. The result: delicate cutlery, practical kitchen tools
such as bowls, graters and knives, or decorative napkin rings
have an elegant and colour-intensive look!

The Ilag® coating also helps the knives glide through food more
easily when cutting.

The products are 100 % food-safe.

Please follow the care instructions mentioned below:

+Do not leave food remnants on the knives for any length
of time. Always wash the knives immediately after use.
If you cannot do this, give them a quick rinse with warm
water.

+ Due to their wooden handles, the knives are not suitable
for cleaning in the dishwasher.

+ Use only a mild washing-up liquid for cleaning, then polish
the knives with a soft cloth. This prevents natural stains
from limescale.

- Take the knives out of the dishwater immediately after
cleaning them. Dry them well. Do not leave them in water
for longer periods.

Your Tchibo Team



Chere cliente, cher client! @

Une finition de haut niveau - avec le revétement innovant PVD
(PVD = physical vapour deposition), les articles de cuisine
bénéficient d'une finition sous vide en phase vapeur qui les
pourvoit d'un revétement ultramince et pourtant hautement
résistant. Résultat: les couverts fins, les ustensiles de cuisine
pratiques tels que les bols, les rapes et les couteaux, ou
encore les ronds de serviette décoratifs prennent un aspect
élégant aux couleurs intenses! De plus, le revétement llag®
améliore les propriétés de glisse des couteaux lors de la coupe.
Ces produits sont a 100 % compatibles avec les applications
alimentaires

Veuillez respecter les conseils d'entretien suivants:

- Ne laissez pas trainer les couteaux avec des restes d'ali-
ments collés et nettoyez-les toujours soigneusement immé-
diatement apres utilisation. Si ce n'est pas possible, rincez-
les rapidement a I'eau chaude.

- En raison de leur manche en bois, les couteaux ne passent
pas au lave-vaisselle.

+N'utilisez que des liquides vaisselle non agressifs pour nettoyer
les couteaux et polissez-les ensuite avec un chiffon doux. Vous
éviterez ainsi les taches dues aux dépots calcaires naturels.

- Retirez immédiatement les couteaux de I'eau de vaisselle.
Essuyez-les bien. Ne les laissez pas tremper trop longtemps
dans leau.

L'équipe Tchibo



VaZeni zdkaznici, @

zuslechténi na vysoké drovni - inovativnim povlakem PVD

(PVD = physical vapour deposition) se zu$lechtuji kuchyriské

vyrobky parou ve vakuu tak, Ze vznika tenoucky, ale presto

tvrdy povlak. Vysledek: Jemné pibory, praktické kuchyfiské
pomicky jako jsou misy, struhadla a noZe nebo dekorativni
krouzky na ubrousky obdrzi elegantni vzhled s intenzivni
barvou! Povrchova tiprava llag® dodatecné zlepSuje klouzavé
vlastnosti nozd pfi fezani. Vyrobky jsou 100 % zdravotné
nezavadné.

Doporucujeme, abyste pfi oSetfovani dodrZovali nasledujici

body:

- NoZe nenechavejte leZet s pfilepenymi zbytky potravin,
ale dikladné je umyjte ihned po pouZiti. Pokud je nemizete
hned umyt, oplachnéte je krétce teplou vodou.

- NozZe nejsou kvlli dfevéné rukojeti vhodné pro myti v mycce
nadobi.

- K CiSténi pouzivejte pouze Setrné prostfedky na myti nadobi
a po umyti nozZe ihned vylestéte mékkym hadrikem.
Zabrdnite tak skvrndm, které se tvoFi na zékladé pfirozeného
ukladani vapniku.

- NoZe po umyti vZdy ihned vyjméte z vody s prostfedkem na

myti nddobi a dobfe je utiete. Nenechavejte je dlouho lezet
ve vodeé.

Vas tym Tchibo



Drodzy Klienci!

Uszlachetnianie produktéw na wysokim poziomie - poprzez
uszlachetnianie w prézni pod para przyboréw kuchennych
innowacyjna powtoka PVD (PVD = physical vapour deposition)
powstaje na tych przyborach niezwykle cienka, a mimo to
bardzo twarda powtoka. Wynik: delikatne sztuéce, praktyczne
przybory kuchenne (takie jak misy, tarki i noze) lub dekoracyjne
pier$cienie na serwetki wyrdzniaja sie intensywnym i eleganckim
kolorem!

Powtoka Ilag® poprawia rowniez wtasciwosci slizgowe nozy
podczas krojenia. Produkty sa w 100% bezpieczne dla zywnosci.

Nalezy przestrzegac nastepujacych punktéw dotyczacych

pielegnacji produktu:

- Nie pozostawiac nozy zabrudzonych przywierajgcymi reszt-
kami potraw. Nalezy je my¢ zaraz po uzyciu. Jesli nie jest to
mozliwe, nalezy chociaz krotko optukac noze ciepta woda.

+Ze wzgledu na drewniang raczke noze nie nadaja sie
do mycia w zmywarce do naczyn.

- Do mycia nalezy uzywac tylko tagodnego ptynu do mycia na-
czyn, a nastepnie od razu przetrze¢ noze miekka Sciereczka.
Dzigki temu uniknie sie plam z naturalnych osadéw wapniowych.

- Po zakoriczeniu mycia nalezy od razu wyja¢ noze z wody

i doktadnie osuszyc. Nie pozostawiac nozy przez dtuzszy
czas w wodzie.

Zespot Tchibo



Vazeni zakaznici! GO

Zuslachtenie na vysokej Grovni - pomocou inovativnej
povrchovej vrstvy PVD (PVD = physical vapour deposition)

sa kuchynské vyrobky zu$lachtujd parou vo vakuu, pricom
sa vytvori tenulinkd, ale napriek tomu tvrda ochrannd vrstva.
Vysledok: Jemné pribory, praktické kuchynské pomdcky ako
misy, strihadla a noZe alebo dekorativne obruce na servitky
ziskajl elegantny a intenzivny farebny vzhlad!

Povrchovd vrstva llag® tieZ zlepSuje kizné vlastnosti nozov
pri rezani.

Vyrobky sd stopercentne potravinarsky neSkodné.

Odporti¢ame vam dodrZiavat nasledovné pokyny na oSetrovanie:

- Nenechdvajte noZe odloZené, ak st na nich zvysky jedla,
ale dokladne ich vyCistite hned po kazdom pouziti. Ak ich
nemdzete umyt okamzite, krétko ich oplchnite teplou vodou.

- Vzhladom na drevend rukovét nie sd noZe vhodné na umyva-
nie v umyvacke riadu.

- Na Cistenie pouzivajte iba jemné Cistiace prostriedky na riad
a nasledne noze vylestite makkou utierkou. Zabranite tak
Skvrndm, ktoré vznikajd prirodzenym usadzovanim vodného
kamena.

+NoZe po umyti ihned vyberte z vody. Dobre ich osuste.
Nenechévajte ich dlhsie lezat vo vode.

Vas tim Tchibo



Kedves Vasérlonk! o

Nemesités magas szinten - az innovativ PVD bevonattal

(PVD = physical vapour deposition / fizikai g6zfazisu levalasztas)
a konyhai termékeket g6zzel, vikuum alatt finomitjak, és igy
egy nagyon vékony, mégis kemény bevonatot hoznak Iétre.

Az eredmény: a kifinomult ev8eszkozok, a praktikus konyhai
eszk6zok, mint a télak, reszel6k és kések vagy a dekorativ
szalvétagy(irik elegans és szines megjelenést kapnak!

Az llag®-bevonat emellett javitja a pengék siklasi tulajdonsagait
vagas kdzben.

A termékek 100 %-ban élelmiszeripari mindséglek.

A tisztitdshoz vegye figyelembe a kovetkezd pontokat:

- A hasznélat utdn ne hagyja a késeket a ratapadt ételmara-
dékokkal &lIni, hanem lehetdleq azonnal tisztitsa meg Gket.
Ha nem tudja azonnal elmosogatni azokat, akkor gyorsan
oblitse le meleg vizzel.

- A kések, a fa nyeliik miatt mosogatégépben nem tisztithatok.

+ Atisztitdshoz csak kimél mosogatdszert haszndljon, majd
fényesitse ki a késeket egy puha kenddvel. Igy elkeriilhetd
a természetes vizkoképzGdés kovetkeztében keletkez6 folt-
képzGdés.

- A mosogatads utan lehetdleg azonnal vegye ki a késeket
a mosogatévizbdl, és alaposan torélje szarazra. Ne hagyja
a késeket hosszabb ideig a mosogatdvizben 4zni.

A Tchibo csapata



Degerli Miisterimiz! D)

ileri seviyede miikemmellestirme - yenilikci PVD kaplamasi
(PVD = physical vapour deposition / fiziksel vakum dokme) ile
vakumlu ortamda basincla islenen mutfak driinleri, ince ve
sert bir kaplamaya sahip olur. Sonug: Sik sofra takimlari, kase,
rende ve bigak gibi pratik mutfak yardimcilari veya dekoratif
pecete halkalar zarif ve yoGun renkli gdriinime sahip olur!
Ilag® kaplama, kesme sirasinda bicagin kayma 6zelliklerini de
iyilestirir.

Uriinler gidalar icin %100 uygundur.

Bakimla ilgili asagidaki hususlara dikkat etmenizi dneririz:

+ Bigaklari lizerine yapismis gida artiklariyla birakmayin,
kullanimin hemen ardindan iyice temizleyin. EGer hemen
yikamak igin firsatiniz yoksa ilik suyla biraz durulayin.

+ Bigaklar, ahsap saplari nedeniyle bulasik makinesinde
yikamaya uygun degildir.

+ Temizlemek icin sadece yumusak bulasik deterjani kullanin
ve bigaklari ardindan hemen yumusak bir bezle parlatin. Bu
sayede dogal kirec kalintilarinin olusturdugu lekeleri dnlemis
olursunuz.

+ Bigaklari her zaman yikama suyundan hemen ¢ikarin.
Bicaklari iyice kurulayin. Uzun siire suyun icinde birakmayin.

Tchibo Ekibiniz



